EMPRESA

Casa Doce Fruit Cooky fue idealizada a partir
de la produccién de frutas de los Perimetros
Irrigados del Norte de Minas, en una sociedad
con Cooperativas de Agricultura Familiar, e
ITAL - INSTITUTO TECNOLOGICO DE
CAMPINAS, que fue responsable por la
elaboracion de la metodologia de produccion.

Desde hace seis afios opera en el mercado
nacional a través de las mayores plazas de
mercado, donde comercializa sus productos
con un alto nivel de calidad.

La ADOCE - Asociacion de Productores de
Dulces del Proyecto Jaiba y Gorutuba, es un
interlocutor entre las cooperativasy la
formacion técnica para la aplicacion de la
normalizacion de los productos.

\: +55 (38) 3082.0071
+55 (38) 9 9216.8901

@ casadocemontesclaros@gmail.com
@ www.casadocemontesclaros.com.br

@) @casadodocemoc

DETALLES SOBRE CAPACIDAD
PRODUCTIVA, SAZONALIDAD Y
OTRAS CARACTERISTICAS:

CAPACIDAD DE PRODUCCION

Y JUGOS Y PREPAROS

=5 DE FRUTAS

PRODUCTOS

P Nuestros productos se elaboran con fruta seleccionada y
materia prima de calidad.

NCM 2007.99.10

< PRODUCTOS EL 100% DE FRUTA, SIN ADITIVOS
QUIMICOS, DURABILIDAD DE 18 MESES, BAJO
CONTENIDO EN AZUCARES ANADIDOS.

COMPOTAS:
PINA/ANANAS, GUAYABA, NARANJA, PAPAYA.

JALEOS:
PINA/ANANAS, PLATANO,
GUAYABA, MARACUYA,

TAMARINDO, TAMARINDO
CON PIMIENTA, UMBU.

MENSUAL DE CADA UNIDAD DE LAS
COOPERATIVAS: 5 TONELADAS / MES
EN TURNOS DE 8 HORAS

! CASA DOCE FRUIT COOKY
Mi Ciudad: Montes Claros
Ge'Pé?ié Estado: Minas Gerais
Brasil

Realizacis: Alianz:

% CNA apexBrasil*

cnabrasil.org.br/agrobr
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