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LA EMPRESA

La Planta Lactea de Vigosa comenzd su
ﬁ E

trayectoria en 1971, dentro del campus de la
Universidad Federal de Vicosa (UFV), como
una planta piloto dedicada al apoyo
académico y experimental. Desde 1980, esta
administrada por la Fundacion Arthur
Bernardes (Funarbe), una fundacion de apoyo
ala UFV que se dedica a la gestion de
proyectos de ensefianza, investigacion y
extension.

<\, Con mas de 50 afos de historia, Laticinio
Vigosa combina el conocimiento académico,
la produccion a gran escala y la innovacion
para desarrollar alimentos de calidad. Hoy en
dia, cuenta con una cartera de mas de 40
productos, entre los que se incluyen dulces de
leche, yogures, leches, quesos, mantequillasy
requesones.
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DETALLES SOBRE LA CAPACIDAD DE
PRODUCCION, LA ESTACIONALIDAD

Y OTRAS CARACTERISTICAS:

Una produccién mensual superior a
260 toneladas, resultado de un
proceso industrial consolidado que
combina tradicién, tecnologia y un
riguroso control de calidad, lo que
garantiza el suministro continuo a
clientes en todo el territorio nacional.
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LACTEOS Y
DERIVADOS

PRODUCTOS

P La linea de dulce de leche Vigcosa se desarrolld para satisfacer
los diferentes perfiles de consumidores y usos. Para el
mercado minorista, la version Tradicional esta disponible en
envases de 400 g y 800 g, mientras que los sabores Coco,
Café y Cacao se comercializan en envases de 400 g.
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Por su parte, para el segmento profesional, la linea Food Service ofrece bolsas
de 5 kg en las versiones Tradicional, Café, Cacao y Tradicional para hornear,
ademas de tubos de 1 kg en las versiones Tradicional y Tradicional para
hornear. Desarrollado especialmente para aplicaciones que requieren
exposicion al calor, el Tradicional para Hornear conserva el sabor y la
cremosidad caracteristicos del Dulce de Leche Vigosa, presentando una
textura distintiva que resiste altas temperaturas sin comprometer la calidad
del producto.

Elaborado a partir de una receta tradicional, el dulce de leche Vicosa se
produce exclusivamente con leche y azlcar, sin adicion de almidones ni
espesantes, o que garantiza autenticidad y excelencia en cada envase.

La marca también se destaca por su reconocido historial de calidad, ya que
ha ganado 10 premios en el Concurso Nacional de Productos Lacteos entre
2001y 2019. Ademas, su proceso de fabricacion fue reconocido oficialmente
como de “Interés Cultural Relevante” en el estado de Minas Gerais, lo que
refuerza la tradicion y la importancia del producto para la cultura regional. En
2023, el municipio de Vigosa recibio el titulo de “Capital Estatal del Dulce de
Leche”, lo gque consolidd aun mas la relevancia y el prestigio de la marca en el
panorama nacional.

Processo de fabricagao reconhecido como Relevante Interesse Cultural doEstado
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