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EMPRESA

Somos productores de zumos de frutas
tropicales clarificados y despulpados para

B la industria de bebidasy alimentos, con
procesos novedosos que preservan las
caracteristicas funcionales y sabor,
proporcionan alto estandar de calidad,
homogeneizacion de lotes y una larga vida
Util en la exposicion, ademas de permitir la
extraccion de productos de alto valor
afladido como la fibra dietética y el
colorante natural.

Actualmente, ltaueira centra toda su
atencion en la producciony en la
comercializacion de meldn, sandia,
pimientos, uvas, camarones, miel y zumos.

\: +55 (85) 32751552
+55 (85) 9 9969.1264

@ roberto.castelobranco@itaueira.com
@ www.vidaconcentrada.com.br
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DETALLES SOBRE CAPACIDAD
PRODUCTIVA, SAZONALIDAD Y
OTRAS CARACTERISTICAS:

ANACARDO: DE SEPTIEMBRE A DICIEMBRE.

ACEROLA: FUERTE DE ENERO A ABRIL
MEDIO DE SEPTIEMBRE A DICIEMBRE

ITAUEIRA
Ciudad: Palhano
Estado: Ceara

Cearg Brasil

cnabrasil.org.br/agrobr
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PRODUCTOS

P LA ACEROLA

La acerola es un fruto que puede utilizarse como planta
medicinal debido a la alta concentracion de vitamina C. Los
frutos de la acerola, son muy nutritivos, ya que también son
muy ricos en vitamina A, vitaminas del grupo B, hierro, calcio
y, ademas, son muy sabrosos.

<

Su nombre cientifico es Malpighia glabra Linné. La acerola es un fruto con
pocas calorias y, por tanto, puede incluirse en una dieta para adelgazar.
Ademas, es rico en vitamina C, que ayuda a reforzar el sistema inmunoldgico.

ANACARDO

A menudo se piensa que el anacardo es el fruto del arbol del anacardo
(Anacardium occidentale), cuando en realidad es un pseudofruto o “fruto
falso”.

El anacardo, el pseudofruto, es jugoso y rico en vitamina Cy hierro. Tras el
procesamiento de los anacardos, se preparan zumos, miel, dulces como la
cajuada, el anacardo pasa, la panela de anacardo. Como su jugo fermenta
rapidamente, puede destilarse para producir un aguardiente o cauim.
También se elaboran bebidas no alcohdlicas con ella, como la cajuina. Mucho
antes del descubrimiento de Brasil y de la llegada de los portugueses, el
anacardo ya era un alimento basico de las poblaciones autéctonas. Por
ejemplo: los tremembé ya fermentaban el zumo del anacardo, el mocororo,
gue se bebia y se bebe en la ceremonia del Torém.

ZUMO DE ACEROLA, VERDE Y MADURA, ECOLOGICO Y
CONVENCIONAL, ENTERO, CLARIFICADO Y CONCENTRADO

ZUMO DE ANACARDO ORGANICO Y CONVENCIONAL,
ENTERO, CLARIFICADO Y CONCENTRADO
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