
巴西美⾷和⽊薯⾯粉密不可分，毕竟在葡萄⽛⼈发现
这⽚⼤陆之前，巴西印第安⼈已经熟悉了这种⾷材。

制作薯类⾷品和开发新的薯类⾯粉吃法是⾃然⽽然的，于是法罗法
横空出世，成为巴西⽂化的代表。

cnabrasil.org.br/agrobr

全年⽣产。我们的⽉产量
为50,000袋。

tabuleirodachef@gmail.com
www.tabuleirodachef.com.br
@tabuleirodachef / @terezapaim

特蕾莎·佩姆（Tereza�Paim）⼤厨通过
各种⾯粉混搭改进，推出秘制法罗法系
列，向世⼈呈现出质感、⾹味和风味独树
⼀帜的法罗法，将她的法罗法提升到“美
⾷伴侣”的地位。

CH

法罗法⽊薯粉

公司 产品
号码是不同产品对应的巴西海关编码

我们的法罗法（farofas）是巴西美⾷的
代表。我们的纯⼿⼯产品系列由家庭农场
⽣产的原料制成，不含防腐剂和化学添加
剂。混合着各种⼝味、⾹味和质地的⾷材
与⽊薯粉完美融⼊法罗法。

产量、季节性和其他特征的详
细信息:

塔布莱鲁⼤厨
城市:�萨尔⽡多
州:�巴伊亚
巴西

巴西
巴伊亚

+55 (71) 3676.1754

黄⾊法罗法
⾊泽⾦黄，带有棕榈椰油的
味道。

巴伊亚风味
展现了巴伊亚的风味。

⽩⾊法罗法
体现巴西法罗法的简约⽽不
简单。

公爵夫⼈风味
带有迷迭⾹和栗⼦的复合味
道。

内陆风味
来⾃巴伊亚内陆地区与利库
⾥（licuri）混合制成的卓越
巴西⾷品。

绿⾊法罗法
略带柑橘味的百⾥⾹和黄
油。
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