EMPRESA

Fundada em 1996, em Garibaldi, na Serra
Gaucha, regido referéncia na produgao de
uvas no Brasil, a empresa atua exclusivamente
no mercado de produtos organicos, com mix
de produtos contendo sucos, vinagres,
farinhas e 6leo de semente de uva. Com
gestao familiar, alia tradicdo, valores herdados
de geragao em geragao e conhecimentos
atuais para garantir integridade, qualidade e
relagdes transparentes.

Desenvolve alimentos organicos com foco em
sustentabilidade, respeito as pessoas e a
natureza, atendendo consumidores que
buscam saude, bem-estar e produtos de
origem responsavel. Também atua no
desenvolvimento de marcas proprias (Private
Label), unindo expertise produtiva,
rastreabilidade e qualidade. Seu propdsito é
inspirar uma vida mais equilibrada e
consciente.
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DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

+55 (54) 3464.4595
+55 (54) 9 99521947

natieli@econatura.com.br
www.organovita.com.br

@organovitaorganicos

Mais de 1 milhdo de quilos de frutas

cuidadosamente selecionadas, cultivadas

com responsabilidade e rastreabilidade,
transformadas em produtos de alta
qualidade que preservam a pureza da
matéria-prima, valorizam a agricultura
familiar e respeitam cada etapa do
processo, do campo ao envase.

ORGANOVITA
Rio Cidade: Garibaldi
%Zagﬂf Estado: Rio Grande do Sul
Brasil
Realizagdo:

AaGrobr

O saborde irmais longe

www.agrobr.org

apexBrasil

SUCOS E PREPAROS

1 DE FRUTAS

PRODUTOS

Todo o processo produtivo é conduzido com foco na
rastreabilidade da matéria-prima e na valorizagao da
agricultura familiar, assegurando transparéncia e qualidade
desde a origem até o envase. Os sUCos sdo organicos e
integrais, sem adicao de agua, agucar ou conservantes, e
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passam por conservagao natural por meio de envase a vacuo

em garrafas de vidro, preservando sabor, aroma e nutrientes.

O suco de uva é elaborado exclusivamente com a variedade Bordd e
envasado em até 24 horas apos a colheita, garantindo frescor e autenticidade.
O suco de maga é produzido a partir de frutas selecionadas manualmente,
respeitando rigorosos padroes de qualidade. Os vinagres sao de fermentacao
lenta e natural, ndo sao filtrados, pasteurizados e clarificados, preservando a
mae do vinagre e as caracteristicas de vinagre vivo.

Oferecemos duas opgdes: vinagre puro e diluido. As farinhas sao obtidas por
meio do upcycling de cascas e sementes provenientes do processamento dos
sucos, sendo naturalmente ricas em fibras e micronutrientes, ndo contém
gluten e apresentam facil utilizagao no dia a dia.

NCM: 2009.61.00 - Suco de Uva

NCM: 2009.90.00 - Sucos Mistos
NCM: 2009.71.00 - Suco de Maga
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NCM: 2209.00.00 - Vinagres . @
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NCM: 1106.30.00 - Farinha da maca
NCM: 1515.29.10 - Oleo de semente de uva

NCM: 1106.30.00 - Farinha de casca de uva : i ? '
NCM: 1208.90.00 - Farinha da semente de uva a5 A
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