LA EMPRESA

Sertdo Natural nacié en Sitio Pau Branco, en
Mossoré (RN), a partir de la unién entre
agronomos y una familia tradicional en el
cultivo de frutas tipicas del sertén, como la
acerola, el yupldn, la guayabay el mango. La
empresa surgio para satisfacer la demanda de
pulpas de calidad, valorizando el sabor original
de las frutas y el respeto por la tierra y los
productores locales.

Hoy en dia, Sertdo Natural ofrece pulpas
naturales, estandarizadas y de alta calidad,
presentes en supermercados, baresy
restaurantes. Mantenemos nuestro
compromiso con la autenticidad, la seleccion
cuidadosa de las frutas y la entrega de
productos que reflejan la fuerza, el cuidado y
la identidad del noreste brasilefio.
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DETALLES SOBRE LA CAPACIDAD DE
PRODUCCION, LA ESTACIONALIDAD
Y OTRAS CARACTERISTICAS:

+55 (84) 9 9849.0055

sertaonaturalrn@gmail.com
@sertaonaturalrn

Nuestra capacidad de produccion
actual es de hasta 20 toneladas al
mes, lo que garantiza un volumen
adecuado para satisfacer la demanda
con regularidad, eficiencia operativa
y mantenimiento de los estandares
de calidad establecidos.
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PRODUCTOS

P Sertdo Natural se distingue por la produccion de pulpas el 100
% naturales, sin colorantes, conservantes ni aditivos quimicos.
Elaborados a partir de frutas rigurosamente seleccionadas y
2 procesadas con cuidado técnico, los productos conservan los
sabores auténticos del noreste brasilefio y fortalecen la
produccion local. La region de Mossoré (RN) redne
condiciones naturales privilegiadas que elevan el BRIX, indicador de dulzory
concentracion de soélidos solubles, lo que da como resultado frutas
con sabores mas dulces, aromaticos y naturalmente sabrosos.

A esto se suma la ubicacion estratégica entre las capitales
Fortaleza (CE) y Natal (RN), con proximidad a los puertos de
Pecém, Mucuripe y al puerto de Potiguar, lo que confiere
una ventaja logistica significativa y un acceso agil a las
rutas internacionales.

Las pulpas de Sertéo Natural se producen de forma
artesanal, con rigor sanitario, utilizando 100 %

fruta, sin aditivos, y sometidas a congelacion

rapida, lo que preserva los nutrientes, el

sabory el aroma. El proceso garantiza la

trazabilidad y la confiabilidad en toda la

cadena de produccion, ademas de ofrecer

sabores regionales diferenciados, como caja,

yuplén y tamarindo, con una textura ideal para

jugos, bebidasy aplicaciones culinarias. Las frutas
siguen el ciclo natural de cosecha, se procesan en su
punto 6ptimo de maduraciéon y se congelan para
garantizar la calidad y la disponibilidad durante todo el
ano.
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