A

EMPRESA

A Sabarabucu foi fundada em 2007, em
Sabara (MG), por Meire, empreendedora
baiana que encontrou na jabuticaba uma
oportunidade de unir tradi¢cdo e negdcio. A
ideia surgiu apés um curso sobre derivados da
fruta, quando ela percebeu seu potencial
ainda pouco explorado. A produgéo comegou
de forma artesanal, com vendas no Festival da
Jabuticaba, e cresceu gradualmente com
apoio de instituicdes como Sebrae e Senar.

A Sabarabucu vai além da producéo de
alimentos: valoriza a cultura e a identidade de
Sabara, promove a jabuticaba como simbolo
regional e gera impacto social, com foco na
criagao de oportunidades, especialmente para
mulheres.

\: +55 (31) 9 8800.4480
+ 55 (31) 9 9573.2915

vendassabarabucu@gmail.com
www.sabarabucu.com
@Sabarabucu

DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

A Sabarabucu possui uma capacidade
produtiva estruturada para aliar escala e
qualidade artesanal. Atualmente, a
empresa processa cerca de 50 toneladas
de jabuticaba por ano, o que representa
uma média aproximada de producdo

mensal ajustavel conforme a sazonalidade

da fruta e a demanda do mercado.

SUCOS E PREPAROS

1 DE FRUTAS

PRODUTOS

diversificada de produtos artesanais de alto valor agregado,

consolidando-se como referéncia no segmento e

contribuindo para o fortalecimento do turismo e da
economia regional.

P Sabarabugu é a maior produtora de derivados de jabuticaba
do Brasil, beneficiando mais de 50 toneladas da fruta por ano.
A empresa atua no mercado nacional com uma linha
=/

A Sabarabugu oferece uma linha completa de produtos derivados de
jabuticaba, fruta 100% brasileira originaria da Mata Atlantica, combinando
técnicas artesanais, qualidade e forte identidade territorial. Seu portfdlio
explora a versatilidade da fruta, com opg¢des que vao do tradicional ao
inovador, ampliando suas aplicagcdes gastrondmicas em diferentes ocasides
de consumo.

A Sabarabugu produz derivados de jabuticaba de forma artesanal, com
qualidade padronizada e foco em sabor auténtico. Possui portfolio
diversificado para consumo direto e uso culindrio, incluindo opg¢des com e
sem agucar, unindo tradigao e inovagao. Seus diferenciais incluem matéria-
prima selecionada, combinag¢des gastrondmicas exclusivas e forte identidade
cultural de Sabara (MQ). A linha abrange geleias, licores, bebidas, molhos e
doces, consolidando a marca como referéncia ao transformar a jabuticaba
em uma experiéncia gastrondémica completa.
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