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a de alambique

EMPRESA

A Mineiriana é uma destilaria de Cachaca de
Alambique localizada em Ipoema/MG, com
origem na década de 1930, quando Dedé
Andrade iniciou a produgéo tradicional. A
atividade foi retomada nos anos 1990 por seu
neto, Warley Andrade, que instalou nova
estrutura, sem deixar a esséncia se perder.

Em 2014, com a entrada de Ana Marta Satyro,
guimica e especialista em analise sensorial de
cachaga, a marca foi reposicionada como
Mineiriana, elevando o padrdo de qualidade e
expandindo sua atuacgado. Hoje, produz
cachagas premium que unem tradi¢do e
inovagao, com presenga no Brasil e no
mercado internacional.

\: +55 (31) 9 93432619

www.mineiriana.com.br
@cachacamineiriana

@ sac@cachacamineiriana.com.br

DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

Capacidade produtiva atual de

CACHACA
BRASILEIRA

PRODUTOS

Mineiriana se destaca pela producdo de Cachaca de
Alambique, que une poesia e cultura que brotam do solo de
Itabira ao conhecimento e rigor técnico de sua diretora
executiva, resultando em altissimo padrdo de qualidade
quimica e sensorial.
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Mineiriana Classica

Nossa cachaca tradicional, produzida do puro mel da cana em alambiques de
cobre, carrega o terroir de Ipoema, pequeno e bucdlico distrito de Itabira.
Apresenta aroma adocicado, herbal e fresco, e, na boca, € doce e densa, com
leve mentolado e final longo e caloroso. Ideal para ser apreciada pura ou em
coquetéis, possui 40% de teor alcodlico e descansa por pelo menos seis
meses em inox para atingir seu equilibrio.

Mineiriana Carvalho

Destaque do portfélio e premiada nacional e internacionalmente, é resultado
da maturagao em barris de Jequitiba, Carvalho americano e europeu. Fica em
barris de Carvalho por, pelo menos 03 anos. Depois € feita a blendagem que
garante corpo, equilibrio, dogura e alta complexidade de aromas e sabores.

Mineiriana Amburana

Marcada pela dogura caracteristica da madeira brasileira, oferece uma
experiéncia envolvente e vibrante. Maturada em Jequitiba e depois em
Amburana, revela camadas ricas de aromas e sabores, resultando em uma
cachaga equilibrada, doce, surpreendente e equilibrada, facil de apreciar.

aproximadamente 10 mil litros por
ano, com potencial de expansao
estruturada para atingir até 60 mil
litros anuais, conforme demanda e
planejamento de crescimento.
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