EMPRESA
ﬁ Cooperativa de pequenos agricultores

fundada a 21 anos, trabalha organizagao

da producao dos pequenos agricultores,
além da sustentabilidade.

Historia e tradicao, respeito
socioambiental, preservacao da Mata
Atlantica, cultura dos varios povos e
etnias do Sul da Bahia, confiabilidade,
transparéncia, rastreabilidade, origem e
gualidade certificada. Além disso, temos
cacau convencional, com certificagao
organica e/ou certificagdo UTZ.

Q +55 (73) 9 9813.8524

@ coopercentrosul@cacausulbahia.org

@ www.cacausulbahia.org

P .
@D @cacausulbahia

DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

® A

Capacidade Capacidade
Cacau superior Chocolate

250 toneladas por ano. 1tonelada por més
Sazonalidade: mas com capacidade
2 safras, producao 8 de expansao para até 5
meses do ano com toneladas por més.
intervalo de 4 meses. Sazonalidade: N&o
possui, produzido 12
meses por ano.

cnabrasil.org.br/agrobr

Cacau Sul Bahia CERTIFICACOES

Cidade: Ihéus o,

Estado: Bahia A QRéANICO

Br’aSIl INDICACRO DE PROCEDENCIA /‘6 BRASIL
SulwBahia cacao

. & CACAU E
CHOCOLATES

PRODUTOS

NCM 1806.31.10

c Cacau de qualidade superior

Améndoas de cacau especial com qualidade
superior, rastreabilidade por QR Code, padrao e
certificagdo IG Sul da Bahia. Especificagdes minimas
das Améndoas:

<

® Umidade Maxima: 8%;

® Aroma natural livre de odores estranhos;

® | jvre de matérias estranhas;

® Fermentagao minima: 65% (de améndoas totalmente marrons);
® Subfermentacdo maxima: 15%

® Defeitos maximos: 3% para mofo interno, inseto, germinadas,
achatadas (somatoério) e 1% maxima de arddsia.

® Chocolate Intenso B
65% puro . LR
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® Chocolate Intenso 5 b
65% com nibs o '3‘(@&‘
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@® Chocolate Intenso e @
65% com inclusdes :




