Clrocolate Aztesarnal

EMPRESA

A KAKAO BLUMENN nasceu do desejo de
produzir chocolate saudavel, em junho de

2020.

Nossos chocolates surpreendem nao soé pelo
sabor, mas pela histdria. Buscamos criar um
produto original e puro, sempre com um olhar
para a saudabilidade e harmonia na producéo.

Cuidamos da planta a améndoa e produzimos
nossas receitas com o minimo de ingredientes.
Cativamos paladares e coragdes no Brasil e no

mundo.
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DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

B

A colheita do cacau acontece de
abril a julho, podendo haver
colheitas demporas, dependendo do
clima.

KAKAO BLUMENN
Cidade: Brasi Novo
Estado: Para
Brasil
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CACAU E
CHOCOLATES

PRODUTOS

NCM 1806.31.10

P Produto feito com cacau de origem selecionada e premiada,
produzida dentro dos pilares da sustentabilidade.
Produzido na Transamazoénica regido do Xingu.
2 Produto auténtico, sem conservantes ou aromatizantes
artificiais. Chocolate “tree to bar” da arvore a barra, todo o
processo feito na propriedade.

A Kakao Blumenn produz atualmente 250kg de chocolate por més, com
capacidade para triplicar a producao.

A producdo de cacau, matéria prima principal, é feita no sitio Santa Catarina
responsavel pelo plantio, manejo, colheita, fermentacéo e
secagem dos frutos através de controle de

produgao e temperatura.

Tabletes de chocolate

em formato de barras de
40 e 80 gramas em
porcentagens variadas de
cacau em sua formulagao.
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