CACAO Y
CHOCOLATES

0 puro sabor do Cacau

LA EMPRESA PRODUCTOS

Nuestros chocolates y raspaduras proceden de plantaciones

de cacao gestionadas de forma sostenible en la region

amazonica de Rondodnia. Cuidamos todo, desde la tierra

cacaoy el suelo se recupera completamente hasta la cosecha. Las semillas se fermentan y secan, y

de forma agroecoldgica a partir del reciclaje finalmente llegan a la fabrica, donde se producen deliciosas

de residuos locales. raspaduras de cacao y chocolates. Los productos no contienen gluten ni
lactosa. Y todos los envases son biodegradables.

Cacau Raiz es una empresa familiar dirigida
por un grupo de mujeres. La sede se
encuentra en el campo, entre los arboles de
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RASPADURA DE CACAO

La raspadura es un dulce
elaborado con cafia de azlcary
nibs de cacao. Se considera un
alimento muy nutritivo y tiene
varios beneficios para la salud, ya
que el cacao es rico {
flanonoides y cateq
pueden mejorar el e
animoy la circulacié
sanguinea, ademas {

\: +55 (69) 9 9208.7843 antioxidante y

antiinflamatorio.

Estamos orgullosos de tener nuestra sede en
Ouro Preto do Oeste, en el estado de
Rondoénia, y siempre trabajamos por la
sostenibilidad.

@ mel.opo@hotmail.com
) (@cacauraiz

DETALLES SOBRE CAPACIDAD
PRODUCTIVA, SAZONALIDAD Y
OTRAS CARACTERISTICAS:

N S

La capacidad de
produccion de raspadura
de cacao es de 300 kg al

mes.

CACAU RA{Z
Ciudad: Ouro Preto do Oeste

Estado: Rondonia
Rondonia Brasil

Promocion:

cnabrasil.org.br/agrobr $}", CNA apexBrasil*




